Mizar

Mizar si caratterizza per il colore giallo paglierino, nel bicchiere ¢ denso e [ascia delle
[acrime ﬁtte ¢ [ente; 1 suoi profumi fragranti e ﬁni sono franchi, preva[gono aromi di
fruttato e f[orea[e con una nota di mela; al gusto si presenta caldo, strutturato,
gr'adevo[mente acido, sapido ¢ morbido.

(Denominazione: Undicazione (seografica Qipica “Maremma Goscana”
JHona di Produzione: Manciano Joc. Stellata I

Altitudine: 400 mt, s.L.m.

(Oitigni: Chardonnay, Sauvignon, (Jermentino, Qrebbiano

Resa di Produzione: 80 gl/ha

(ODendemmia: rigorosamente a mano

(Dinificazione: in bianco

Maturazione: min, 5 mesi in botti inox

Affinamento: 1 mese in bottiglia

(Bottiglie Prodotte: 2.000

(olore: giallo pagfierino

fProfumi: CIntensi, CPersistenti, Druttati e Hloreali con una nota di mela

Maremma Toscano
Sbicaziene stoERATICE 1116t

= Sapore: (Caldo, strutturato, piacevo[mente acido, sapido ¢ morbido

(5radazione Alcolica: 12,5% vol.

Oemperatura di Servizio: 12 °C
Abbinamenti: Carni (PBianche, @esce, gormaggi Oreschi



