((Irsamaior

Ursa Maior ¢ una sapiente miscela fra il fresco (Jermentino e ¢li aromatici
Chardonna«z e Sauvignon, ha uno spiccato colore 9ia[[o pag[ierino’ nel bicchiere ¢
denso, [ascia [acrime ﬁtte ¢ [ente; 1 suoi profumi intensi e persistenti sono ﬁni,
preva[gono aromi di veﬂeta[e, fruttato 4 J’[orea[e; al gusto si presenta caldo, strutturato,
gradevo[mente acido, sapido ¢ movrbido.,

1)

(Denominazione: Undicazione (seografica G)ipica “Maremma QHoscana’
Hona di Produzione: Manciano Joc. Stellata 11
Altitudine: 400 mt. s..m,

(Oitigni: Chardonnay, Sauvignon, (ermentino
Resa di (Produzione: 80 ql/ha

(Oendemmia: rigorosamente a mano

(Dinificazione: in bianco

(Maturazione: min, 5 mesi in botti inox
Affinamento: 1 mese in bottiglia

(Bottiglie Prodotte: 1.200

(olore: giallo pagfierino

(‘Profumi: CIntensi, CPersistenti. Oruttati e Hloreali

URSA MAIOR Sapore: Caldo, strutturato, piacevo[mente acido, sapido ¢ morbido

Maremma Toscand
ABiEATiN 418RKAPIEE 11100

(5radazione Alcolica: 13% vol,

Oemperatura di Servizio: 12 °C

Abbinamenti: Carni (PBianche, Tesce, gormaggi (Erborinati e

Stagionati



